ONTBIJI

OP ZONDAG VANAF 9U

23.00 EURO * 14 EURO VOOR KINDEREN <12J = 7 EURO < 5J
(SPECIALE KOFFIES +€1)

VERS FRUITSAP, VERSE FRUITSALADE MET YOGHURT EN GRANOLA,

KOFFIE OF THEE A VOLONTE (OF WARME CHOCOLADEMELK OF FRISTI VOOR DE KLEINTJES),
ASSORTIMENT BOTERHAMMEN EN BROODJES MET MIX VAN

3 SOORTEN KAAS VAN ‘FERME DU VINAGE-RONCQ’ , ONTBIJTKOEKEN,

EITJES IN ALLE VORMEN EN SMAKEN (MET OF ZONDER SPEK), GHOCO EN CONFITUUR.

BRUNCH

OP ZONDAG VANAF 10U

30.00 EURO * 15 EURO VOOR KINDEREN <12J * 7 EURO < 5dJ
(SPECIALE KOFFIES +£€1)

IDEM ONTBIJT, AANGEVULD MET DRIE WARME GERECHTJES

FRIS

LIMONADE ORANGE (20CL)

SPA PLAT/SPUIT (250L)

GROTE FLES SPA PLAT/SPUIT (IL)

COCA COLA / COCA COLA ZERO (25CL)

OXFAM FAIRTRADE VRUCHTENSAP (20CL)
KEUZE: SINAASAPPEL, APPEL OF WORLDSHAK

GEROLSTEINER LEMON LIGHT (25CL)

CECEMEL (20CL)

FRISTI (20CL)

ALMDUDLER (37CL)

SCHWEPPES TONIC (25L)

BOS ICEXTEA (25CL) GEMBER

BOS ICEXTEA (25CL)LIMOEN

LEMONAID (33CL) LIMOEN

LEMONAID (33CL) BLOEDSINAA

LEMONAID (33CL) GEMBER

LEMONAID (33CL) PASSIEVRUGHT

VOLPIT APPEL-GEMBER (25C

BIEREN

BLONDE BIEREN

BOCKOR PILS 5, 2° (25CL)

BOCKOR BLAUW 5, 2° (33CL)

VEDETT 5, 5° (330CL)

SIMPLEX 4,5° (33CL)GEERIE
BITTER XX 6° (33(CL) @EEIED
DUVEL 8,5° (33 CL)

OMER 8 (33CL)

CHIMAY GOUD 4, 8° (33CL)
SINT-BERNARDUS TRIPEL 8° (33CL)
SESSION IPA 4° (33(CL) @IEISEEIND
WESTMALLE TRIPEL 9.5° (33CL)
GULDENBERGSE TRIPEL 8° (SSCL)%cl. 50
GELUKZAK 5,9° (33(L) gEUAEEEED 5. 00
LADDERLOPER 7° (33CLEENNEEEEED 5 00
PAPAVER 7, 4° (33(l) @ERISEEEEEDs oo

AAARRRRROON
[ NeNolNoNeNolNolNo el
OO OO OO OO O OO

AMBER BIEREN

LA CHOUFFE 8° (33CL) 4.00
SAISON DE DOTTIGNIES 5, GWSCL) 4.00
ORVAL 6,2° (33CL) 5.00
PICCOLO 8,57 (330L) QUEEIEHIEN®  5.00

roooarrORNNNTIMMVON N

ESWI\JN

50 WITTE WIJN, GLAS/FLES 4.00/20. 00
50  HORGELUS SAUVIGNON & GROS MANSENG,

50  COTES DE GASCOGNE

50 ROSE WIJN, GLAS/FLES 4.80/24.00

gg PREIGNES LE VIEUX, PARADIS, PAYS D’ 0C

50" RODE WIJN, GLAS/FLES 4.80/24. 00
00 | AS CUADRAS
00 DO COSTERS DEL SEGRE SPANJE 2017

88 DRUIVEN : TEMPRANILLO, GARNACHA

00
00

WITTE BIEREN

VEDETT WHITE 4,7° (33 CL) 3.80

BRUINE BIEREN

RODENBACH 5, 2° (25CL) 3.00
SINT BERNARDUS PATER 6, 7° 3. 50
WESTMALLE DUBBEL 7° (33CL 4.00
RINGMASTER 4, 5° (33CL) 4.50
NOIR DE DOTTIGNIES 8,5 (33CL) GEEEUIE® 4 50
CHIMAY BLAUW 9° (33CL) 5. 00
0X12 10° (33CL) 4.50
GEUZE EN FRUITBIEREN

LIEFMANS FRUITESSE 3.8 (25c1) 4.00
KASTEELBIER ROUGE 8° (33 CL) 4.50
CUVEE DES JACOBINS 5.5° (33 CL) 5. 00
BOON OUDE GEUZE 7° (37,5 CL) 6. 00
OUDE KRIEK BOON 6,5° (375 CL) 7. 50
ALCOHOLVRIJE BIEREN

CARLSBERG 0, 0° (25CL) 3.00
FORCE MAJEURE TRADIONAL BLOND (33CL)  5.00
GROTE FLESSEN 75CL

MOINETTE BLOND 8, 5° 10.00
HANSSENS OUDE GUEUZE 6° 16. 00

KRIEK DE RANKE 7° [ DE RANKE _J 14.00



APERITIEVEN TAPAS | WARME DRANKEN

y  CIDER BRETON BRUT 6°  (250L) 3.8 KOFFIE / DECAFEINE 2.60
géﬁ#@?(&gﬁg) 3-88 CAPPUCCINO MET MELKSCHUIM 3.00
PINEAU DE CHARENTES 4.50 kgglEE MET SLAGROOM, TOPPING EN SPECULOOS g'gg
S e 4 00 CHIPS  (ZOUT/PAPRIKA/GRILLS) 2.00 , .
KIR (WITTE WIJN MET CASSIS) 4.50 SCHAALTJE OLIJVEN 5.50
CAVA GLAS 5.20 OUDE KAAS MET GELE AJUINTJES EN MOSTERD 8.50 GINGERBREAD LATTE 4.00
CAVA FLES 26.00  PATATAS BRAVAS MET AIOLI EN PIKANT SAUSJE 8,50 (MET GEZOUTEN CARAMEL, GEMBER, NOOTMUSKAAT & KANEEL)
56§Aﬁ?ﬁ§&E(CAVA MET CASSIS) g.ég LOEWPIA S WET DIPSAUSJE @4 8 50 1JSKOFFIE (MET AMANDELMELK & GEZOUTEN KARAMEL) 4.00

(BRUINE RHUM GITROEN EN COLA)  APEROKROKJES MET HESP EN KAAS 12.00
e : T 00 CHOCOLADEMELK MET CHOCOLADEPARELS 3.80
COCKTAIL DE LIVING 8.50 MSEMEN MET DRIE TAPENADES EN OLIJVEN &, 14.00 CTﬁcgkAaE¥EtﬁogElA$gPP‘NG EN SPECULOOS 3-00

(GIN. POMPELNOES, L IMOEN, BURRATA NET KERSTONAATJES, BASILICUM-  14.00 GINGER HOT GHOGO 00

VLIERBLOESEMSIROOP & ROZEMARI JN) DRESSING, PIUNBOOMPITJES EN NAANBROOD &, (MET GEZOUTEN CARAMEL, GEMBER, NOOTMUSKAAT & KANEEL)
CAMPARI. INCL. APPELSIENSAP 8.50 ’
GIN TONIC, INCL. TONIC 8. 50
APEROL SPRITZ 8 50 C R O Q U E S IRISH COFFEE (MET WHISKY) 7.50
CAMPARI SPRITZ 8 50 ITALIAN COFFEE (MET AMARETTO)
NEGRONI 8.50 VANAF 18U TOT 21U NORMANDISCHE KOFFIE (MET CALVADOS)
AMS§2¥}gARTINI/CAMPAR'/GIN) 5 00 CARABIAN COFFEE (MET RHUM)

KROK UIT HET VUISTJE 6, 00

MOCKTAILS o, HESP/IONGE Kias I H E E
POMPELMOES MOCKTAIL . ;

(TONIC, POMPELMOES, L IMOEN, VAN PAN" S KRUIDBAR 3.80

ROZEMARIN & VL1ERsBLOESENsIRoop)7.50 KROK DE LIVING wer SLATJE 14,00 KEUZE UIT GREEN TEA, MUNT, EARL GREY, GEMBER-CITROEN. KAMILLE,

P ZUUR-DESEMBROOD
GUTSS ITALIAN BITTERSWEET+ TONIC MOZARELLA, ZONGEDROOGDE TOMATEN, gﬁvaEEgTTEL_HIB]SCUS' WILDE VRUCHTEN,
(TASTE LIKE CAMPARI) ,
GEGRILDE RODE AJUIN, GEROOKTE ZALM (ANIJS, BRAAMBESBLADEREN, VENKEL, ROZENBOTTEL, APPEL. HONEY
EN BASILICUMOLIE (OP ZUURDESEMBROOD) BUSH. ROZENBLAADJES)
LASAG N ES U SN BB LD, KRUIDENS(gllerOO'\:EII\IERAS KRUISMUNT, APPEL, KAMILLE, MUNT
VANAF 18U TOT 21U KROK GEITEKAAS weT sLAATJE &« 14.00 ’ ’ ’ ' :
LASAGNE NET GROENTEN EN GEHAKT 18,00 AARDBE IBLAADJES, VENKEL, LINDEBLOESEM, GOUDSBLOEM)
: GEITEKAAS, HONING, APPEL

VEGETARISCHE LASAGNE &, 18.00 HET KIOKLOD

(glutenvrije Iasagne verkrijgbaar) EN PIJNBOOMPITTEN (OP ZUURDESEMBROOD) E
FOODSHARIN VANAF 18U TOT 21U DESSERT i

* VERGEZELD VAN BROOD VOOR TWEE

NACHO’ S MET GROENTEN & GEHAKT 14.00 TAART VAN DE WEEK - ZIE T00G

(KAN 00K VEGETARISCH) g CHOCOLADE MOELLEUX MET DOTJE SLAGROOM 4.50
CAMEMBERT IN DE OVEN * Wy 14. 00 WITTEKAASTAART OP EEN KOEKJESBODEM MET FRAMBOOS 5.50
MAROKKAANS PANBROOD MET BABA GANOUSH, KERSTOMAATJES, FETA EN CHORIZO 17.00

(KAN 00K VEGETARISCH) %
MAROKKAANS PANBROOD MET GEGRILDE PUNTPAPRIKAS, ARTISJOK, FETA EN PIJNBOOMPITTEN®%s 17.00 AMBACHTELIJKE IJSJES ‘GELATI DEBUE AALBEKE’ 5.50
KAASPLANKJE 2P -MET KAZEN VAN FERME DU VINAGE, RONCQ (250GR KAAS)* Wy 20. 00 -beker vanille—ijs met aardbeiencoulis

—-beker vanille—ijs met chocoladesaus
—-beker vanille—ijs met advocaat

% VEGETARISCH
GLUTENVRIJ BROOD BESCHIKBAAR FRISCO vanille omhuld met melkchocolade 2.00
VOOR ALLERGENENINFORMATIE KUNT U ZICH ALTIJD WENDEN TOT HET PERSONEEL



