DESSERT WARME DRANKEN

LAUWE. — LA PLACE DE LA STATION.
HET STATIEPLEIN.

HUISGEMAAKTE PANNENKOEKEN (niet op zondag en niet in de zomer)

ONTBIJT op zondag vanaf 9u (reserveren noodzakeli jk)

CHRISTMAS RHUM PUNCH

THEE

BRUNCH op zondag vanaf 10u  (reserveren noodzakeli jk)

Info over allergenen, vraag het ons gerust.



FRISDRANKEN

Limonade orange (20cl) 1.50
Spa plat/spuit (25cl) 2.00
Grote fles Spa plat/spuit (11) 6. 00
Coca Cola / Coca Cola Zero (25cl) 2.00
Oxfam fairtrade (20cl) 2.00

keuze: sinaasappel, appel of worldshake
Gerolsteiner lemon light (25cl) 2.00

Fristi (20cl) 2.00

Cécémel (20cl) 2.00

Schweppes Agrum (25cl) 2.50

Almdudler (25cl) 2.50

BOS icextea (25cl) 3.00
keuze: gember of citroen

Lemon-aid (33 cl) 3.50

Heerli jke Biologische & Fairtrade

bruisende |imonade gemaakt van puur sap

keuze: |imoen, gember, passievrucht
of bloedsinaas
Homemade |emonade 3.50

Citroen, vliersbloesemsiroop & munt

BLONDE BIEREN

Bockor pils 5,2° (25¢cl) 2.00
Bockor blauw 5,2° (33cl) 2.20
Carlsberg 0,0° (25cl) 2.00
Bio légere 3.5° (25¢cl) 2.00

Vedett 5,5° (33cl)

3.00
Jongleur IPA 4 (33c | eNTE® 3 50
Simplex 4,5° (33¢| )N 3. 50
Bitter XX 6° (33¢ ! 3.50
Duvel 8,5° (33 cl) 3.50
Omer 8 (33cl) 3.50
Westmal le tripel 9.5° (33cl) 3.50
Chimay goud 4,8° (33cl) 3.50
Tripel karmeliet 8,4° (33cl) 4.00

Guldenbergse tripel 8° (33ENAETI4. 00

WITTE BIEREN
Vedett white 4,7° (33 cl) 3.00

AMBER BIEREN

Franc-belge 5, 2° (33cIET®  3.50
La Chouffe 8° (33cl) 3.50

Saison de Dottignies 5,5° (334INIIGERTEN50

Piccolo 8,5° (33c|(prmrmai® 4.00

Orval 6,2° (33cl) 4.00
BRUINE BIEREN

Rodenbach 5,2° (25cl) 2.50
Sint Bernardus Pater 6,7° (33cl) 3.00
Westmal le dubbel 7° (33cl) 3.00
Lefort bruin 9° (33cl) 3.50

Ringmaster 4,5° (33c _ 00
Noir de Dottignies 8,5° (33cENETAN00
Chimay blauw 9° (33cl) 4.00

0X12 artisanale quadrupel 10° (33cl) 4.00
0X brouwer 1)

GEUZE EN FRUITBIEREN

Kasteelbier rouge 8° (33 cl) 3.50

Cuvée des Jacobins 5,5° (33 cl) 4.00

Boon oude Geuze 7° (37,5 cl) 5.00

Oude Kriek Boon 6,5° (37,5 cl) 6. 00

GROTE FLESSEN 75cl

Moinette blond 8, 5° 8.00
Hanssens Oude Gueuze 6° 16. 00
Kriek De Ranke 7° 12. 00

WIJNEN

Witte wijn, glas/fles 4.00/20.00
Horgelus Sauvignon & Gros Manseng
Cotes de Gascogne

Rosé wi jn, glas/fles 4.00/20.00
Preignes le vieux, Paradis, Pays d’ Oc

Rode wijn, glas/fles 4.00/20.00
LAS GUADRAS
Do Costers del Segre Spanje 2017
Druiven : Tempranillo, Garnacha

Rode wijn, Clama tinto, Douro 2014  25.00
(enkel per fles)

APERITIEVEN

Ricard (2 cl) 3.50
Porto (rood) 4.00
Pineau de Charentes 4.00
Martini (10 cl) 4.00

Kir (witte wijn met cassis) 4.50

Cava glas/fles 5.00/25.00
Kir royal (cava met cassis) 5.00

Cuba libre (rum, citroen en cola) 7.50

Cocktail De Living 7.50
Bruine rhum, cava, citroen
viierbloesemsiroop & munt

Picon 6.0

Campari (incl. fruitsap of tonic) 1.5

Gin tonic (incl. tonic) 1.5

STERKE DRANKEN
Calvados 5.00
Amaretto 5.00

HAPJES:

Chips (zout/paprika/grills) 1.50

Mengeling salami & kaas )

Krok jes met ketchup 6. 00

Broodstok jes met hummus, roomkaas met 8.00
pepers & olijven

Koude wraps met gerookte zalm en 8.00

kruidenkaas

CROQUE UIT HET VUISTJE (2 stuks)

Ham + jonge kaas 6.00

CROQUE met zuurdesembrood + slaatje

Croque DE LIVING 9.00
Gerookte zalm, mozarella, tomaat en basilicumolie

Crogue REBLOCHON 9.00
Zwartewoudham, reblochon en zonnebloempitten

GCroque MADAME 12.00
Croque Reblochon met spiegelei

Croqgue GEITEKAAS 9.00
Geitekaas, pijnboompitten, honing en appel

Crogue MOZARELLA 9.00
Mozarel la, tomaat, zonnebloempitten en rode pesto

Croque ZALM 9.00

Gerookte zalm, geitekaas, rode ajuin

FOODSHARING of alleen ...

Ricotta en cherrytomaatjes in de oven * 11.00
Camembert in de oven * 11.00
Kaasplankje (175gr kaas)* 12.00
Dubbel kaasplankje (350gr kaas)** 20. 00

* incl. half stokbrood (indien extra stokbrood => + 2.00)

Gegrild turks brood met homemade hummus, 13.00
salade van tomaat, gegrilde rode ajuin en
zwarte olijven

LASAGNE met of zonder vlees 16. 00

met heel veel groenten, spinazie & feta
SUGGESTIE van de week (zie toog of op de website)



